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DAS ESPECIFICAÇÕES DOS SERVIÇOS
LOTE 2

ALIMENTAÇÃO DENTRO DO AMBIENTE HOTELEIRO
CATEGORIA MÍNIMA DO HOTEL: “3” ESTRELAS”

(REGIÃO METROPOLITANA DE BELÉM – URE 19 – CONFORME ANEXO V DO EDITAL)

ALIMENTAÇÃO                  

ITEM SERVIÇO DESCRIÇÃO QTD/UND V A L O R 
UNIT.

V A L O R 
GLOBAL

1 ÁGUA MINERAL 
SEM GÁS Tipo garrafa de 500 ml. 3.980 garrafa 2,95 11.741,00

2 ÁGUA MINERAL 
SEM GÁS Tipo copo plástico 200 ml 9.430 copo 1,50 14.145,00

3 ÁGUA MINERAL 
SEM GÁS Tipo granada de 300 ml, com lacre de segurança na tampa – caixa com 24 unidades. 343 caixa 85,00 29.155,00

4 ÁGUA MINERAL – 
GARRAFÃO DE 20L. Garrafão de 20 litros 588 garrafão 5,30 3.116,40

5 CAFÉ Disponibilização de café, em garrafa térmica. 638 litro 5,00 3.190,00

6 CHÁ Disponibilização de Chá, em garrafa, térmica. 102 litro 5,09 519,18

7 BRUNCH – TIPO C

02 tipos de Torta salgada: bacalhau, atum, camarão e/ou frango;
01 tipo de Torta doce: cupuaçu, maracujá e/ou chocolate;
04 tipos de salgado: croquete de frango, quibe, risole de camarão, bolinha de queijo, bolinho de bacalhau e/ou pastel 
de carne;
03 tipos de doces: brigadeiro, casadinhos, monteiro lopes, quadradinho de maracujá, tartelete de cupuaçu e/ou rosquinha 
de castanha do Pará;
No mínimo 05 tipos Frutas ; mamão, melancia, uva Tompson, maçã, pera, quiwi, melão e/ou manga;
Salada de frutas;
Bebidas: refrigerante de 1º linha (normal, ligth e diet); Água Mineral Chocolate quente (marca reconhecida no mercado); 
Café, Leite;
02 tipos de suco de fruta: goiaba, quiwi, maçã, pera, cupuaçu, bacuri, acerola, maracujá e/ou abacaxi;

3.465
Custo por pessoa 35,00 121.275,00

8 BRUNCH – TIPO D

01 prato quente: lasanha à bolonhesa, empadão de frango, empadão de bacalhau e/ou lasanha de camarão;
01 prato frio: salpicão de frango, salada de bacalhau e/ou salada de camarão;
Bolo: leite, milho, nata, formigueiro e/ou chocolate;
02 tipos de Torta salgada: bacalhau, atum, camarão e/ou frango;
01 tipo de Torta doce: cupuaçu, maracujá e/ou chocolate;
04 tipos de salgado: croquete de frango, quibe, risole de camarão, bolinha de queijo, bolinho de bacalhau e/ou pastel 
de carne;
03 tipos de doces:brigadeiro, casadinhos, monteiro lopes, quadradinho de maracujá, tartelete de cupuaçu e/ou rosquinha 
de castanha do Pará;
No mínimo 05 tipos Frutas ; mamão, melancia, uva Tompson, maçã, pera, quiwi, melão e/ou manga
Salada de frutas; Bebidas: refrigerante de 1º linha (normal, ligth e diet); Água Mineral; Chocolate quente; Café e Leite.
02 tipos de Suco de fruta: goiaba, quiwi, maçã, pera, cupuaçu, bacuri, acerola, maracujá e/ou abacaxi;

660
Custo por pessoa 35,00 23.100,00

9 KIT LANCHE – 
TIPO E

01 Sanduíche (queijo) – com pão de forma.
01 Suco de fruta ou achocolatado (caixa 200 ml- de marca reconhecida no mercado)
01 Fatia de bolo;
01 Fruta ou porção de salada de fruta.

12.170 kit 10,00 121.700,00

10 MINI COFFEE – 
TIPO A

Biscoitos (de marca reconhecida no mercado) doces e salgados;
02 tipos de suco de frutas: goiaba, quiwi, maçã, pera, cupuaçu, bacuri, acerola, maracujá e/ou abacaxi;
Café - Sache de açúcar e adoçante, em quantidade proporcional ao número de de pessoas.
O serviço de Buffet será do tipo americano (self – service).

3.300
Custo por pessoa 15,00 49.500,00

11 WELCOME COFFEE 
– TIPO A Café preto, água mineral e biscoitos doces e salgados. 550

Custo por pessoa 8,00 4.400,00


