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Meios de pagamentos: Priorizar
0 recebimento e pagamentos

digitais, em substituicdo ao di-| ~ SIM

nheiro, em papel ou moedas,
nas transages financeiras.
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BANDEIRA
PRETA

BANDEIRA
VERMELHA

BANDEIRA
LARANJA

BANDEIRA
AMARELO

BANDEIRA
VERDE

BANDEIRA

COMUNICAGAO AZUL

Assinaturas de  documentos:
Usar e solicitar; aos clientes, a
adaptagdo aos meios digitais
eletronicos, em vez de papel, e
alternativas gerais, ao método
de assinatura fisica.
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Disseminacdo de processos de
treinamento preventivo: Definir
05 processos e protocolos de
Sequranga com comunicagao aos
clientes.
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LIMPEZA E HIGIENIZAGAO DE
AMBIENTES
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Cartazes e folders: Avisos e pds-
teres a0 redor do local de traba-
lho para lembrar trabalhadores e
outras pessoas dos riscos do Co-
vid-19 e das medidas necessarias
para cessar a disseminacao.
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Entradas e catracas: Criar ponto de
descontaminagdo na entrada do esta-
belecimento para limpeza de objetos
pessoais.
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Comunicacdo e disseminagdo de
informagdo:  Disponibilizar nos
canais virtuais de comunicagdo
das empresas  orientagdes pre-
ventivas sobre o Covid-19.
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Ponto biométrico: Evitar o ponto bio-
métrico.
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Limpeza: Reforcar os processos de
Iimgeza e higienizagdo de todos 0s
ambientes e equipamentos, incluindo
pisos, estacdes de trabalho, maqui-
nas, mesas, cadeiras, computadores,
a0 Inicio e término de cada turno de
trabalho. Intensificar a limpeza de
areas comuns e de grande circulagdo
de pessoas durante o periodo de fun-
cionamento.
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Comunicagdo de casos confirma-
dos ou suspeitos: Comunicar aos
ambulatdrios de satde (empresa-
rial) e setor de recursos humanos
sobre casos suspeitos ou confir-
mados de COVID 19 . Deve-se
informar empregados da mesma
area/equipe e clientes, que ti-
veram contato proximo com as
situagdes d escritas suspeitas de
infecgdo pelo COVID-19.
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Banheiros: Os sanitarios devem estar
limpos e sempre conter agua, sabdo
e papel toalha descartavel para cuida-
dos de higiene de maos.
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Periodicidade de higienizacdo de ba-
nheiros: Higienizar os banheiros, ves-
tidrios e lavatorios antes da abertura,
apds o fechamento e, no minimo, a
cada trés horas.
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Comunicacgo com 6rgdos compe-
tentes: Estabelecer comunicagéo
eficiente com o publico e 0s or-
gdos competentes sobre informa-
c0es, medidas e agdes desenvol-
vidas para garantir a seguranga
dos clientes e funcionarios, bem
como a ocorréncia de trabalhado-
res confirmados ou suspeitos de
Covid-19.
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Acesso a banheiros e vestidrios: Con-
trole de taxa de ocupaggo de banhei-
r0s € vestidrios.

25%

25%

50%

50%

75%

100%

Higienizacéo da lixeira e descarte de
lixo: Efetuar a higienizagdo de lixei-
ras e 0 descarte do lixo frequente e
separar 0 lixo com potencial risco de
contaminacgo (EPIS, luvas, mascaras,
etc) e descarta lo de forma gue ndo
oferega riscos de contaminagdo e em
local isolado.
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Empresas parceiras: Comunicar
empresas parceiras sobre conta-
tos durante prestacdo de servicos
com trabalhadores afastados de-
vido suspeita ou confirmacdo de
Covid-19.
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Embalagens de fornecedores:
Retirar as embalagens do forne-
cedor e realizar o descarte ade-
quado antes de armazenar 0s
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produtos.

Lixeiras: Disponibilizar lixeiras com
tampa com dispositivo que permita a
abertura e fechamento sem o uso das
mdos (pedal ou outro tipo de disposi-
tivo, como acionamento automatico).
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Descarte de talheres, pratos e copos
descartaveis apds refeicfes: Descar-
tar talheres, copos e pratos descarts-
veis cuidadosamente apos refeigdes.
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Descarte de mdscara: indicar a fun-
cionarios e clientes os locais especffi-
cos para descarte de mdscaras, bem
como, divulgar instrugdes de como
coloca-las e retird-las com seguranga.
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Cuspir: Evitar cuspir nos ambientes
de uso comuns, exceto nos sanitarios.
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Tapetes e carpetes: Retirar, caso
possivel, 0s taBetes dos ambi_entes
internos de trabalho para facilitar a
higienizagdo. Reforcar a higienizagdo
de carpetes.
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Alimentos no ambiente de_trabalho:
Proibir manuseio e ingestdo de ali-
mentos no local de trabalho.
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Equipe de preparacdo de alimentos:
Promover higiene mais estrita entre
a equipe de preparacdo de alimentos
(refeitorio) e seus contatos proximos.
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Ambientes infectados: Em caso de
confirmagdo de caso de Covid-19,
deve se isolar 0 ambiente no qual a
pessoa infectada transitou ate higieni-
zagdo completa.
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ANEXO IV

LISTA DE ATIVIDADES ESSENCIAIS
1. assisténcia a saude, incluidos os servigos médicos e hospitalares;
2. assisténcia social e atendimento a populagéo em estado de vulnerabi-
lidade;
3. atividades de seguranca publica e privada, incluidas a vigilancia, a guar-
da e a custddia de presos;
. atividades de defesa nacional e de defesa civil;
. trénsito e transporte internacional de passageiros;
. telecomunicagdes e internet; servigo de call center;
. captagdo, tratamento e distribuicdo de agua
. captagdo e tratamento de esgoto e lixo;
. geragdo, transmissdo, distribuigdo e manutengdo de energia elétrica e
de gds, incluindo o fornecimento de suprimentos e os servigos correla-
tos necessarios ao funcionamento dos sistemas de geragdo, transmissdo
e distribuicdo de energia, bem como as respectivas obras de engenharia
relacionadas a essas atividades;
10. iluminagdo publica;
11. produgdo, distribuicdo, comercializagdo e entrega, realizadas presen-
cialmente ou por meio do comércio eletronico, de produtos de saude, hi-
giene, alimentos e bebidas;
12. servigos funerarios;
13. guarda, uso e controle de substéncias, materiais e equipamentos com
elementos tdxicos, inflamaveis, radioativos ou de alto risco, definidos pelo
ordenamento juridico brasileiro, em atendimento aos requisitos de segu-
ranga sanitaria, metrologia, controle ambiental e prevengdo contra incén-
dios
14. vigiléncia e certificacdes sanitarias e fitossanitarias;
15.prevencgdo, controle e erradicagdo de pragas dos vegetais e de doenga
dos animais;
16. inspegao de alimentos, produtos e derivados de origem animal e ve-
getal;
17. vigilancia agropecuaria internacional;
18. controle de trafego aéreo, aquatico ou terrestre;
19. compensagéo bancaria, redes de cartdes de crédito e débito, caixas
bancarios eletrénicos e outros servigos ndo presenciais de instituigdes fi-
nanceiras;
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